
Mehlspeise  
   
Südtiroler Spinatknöderl          	  	             18,5 
mit Bergkäse, Parmesan & Nussbutter,  
dazu bunter Salat

Allgäuer Kässpatzen          	  	             18,5 
mit Schmelzzwiebeln & Beilagensalat 

Kleinigkeit   
Kinderschnitzel      	   10  
vom Schwein mit Pommes   

Portion Butterspätzle        	  7,5

Portion Pommes                                                                       6  
wahlweise mit Ketchup oder veganer Mayo 2
 
	  

Nachspeise   
Holunderblüten Panna Cotta    	 8,5
mit Mandelkrokant, Früchten & Beerensauce

Haselnuss Parfait         	 9,5
mit gerösteten Haselnüssen & Eierlikör

		   
–» Bitte beachten Sie auch unsere tagesaktuellen Angebote. 

1 mit Lupinen  2 mit Antioxidationsmittel

–» 	Speisen ohne Ei , Milch , Fisch   	oder Fleisch  sind 
	 100 % pflanzlich. Gerichte mit Gluten sind mit   gekennzeichnet.
	
–» 	Bei Fragen hinsichtlich Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an  
	 unser Servicepersonal. Auf Wunsch reichen wir Ihnen gerne eine  
	 Karte mit allen Infos zu Allergenen & Zusatzstoffen.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.	

Sommer
26



   

Salat    
Gemischter Salat klein / groß                                         7 / 12 
mit Holunderblüten-Dijon Vinaigrette
  
Salat Italia    	    	         18,5 
gebratene Polenta auf bunten Bio-Blattsalaten,  
marinierte Oliven2, Grill-Zucchini, Parmesanspäne,  
geröstete Pinienkerne & Holunderblüten-Dijon Vinaigrette
  
Saigon Sommersalat    	    	            21 
mit scharf angebratenem Huhn & Do Chua  
(in Reisessig eingelegtes Gemüse), geröstete Erdnüsse,  
frische Kräuter & Limetten-Dressing

Leibspeise  
Scaloppine al Marsala      		               27
aus der Kalbsoberschale, in Marsalasauce  
mit eingelegtem, mediterranem Sommergemüse,  
dazu Rosmarinkartoffeln vom Blech
  
Keftedes       		               21 
Fleischpflanzerl griechischer Art, gefüllt mit Feta, 
Kapern & Oliven2, dazu Tzatziki, mit Pommes
  
Blumenkohl Brûlée 		              18,5  
gerösteter Blumenkohl mit cremiger Tahini-Sauce,  
Kartoffeln vom Blech, frischer Minze, Granatapfel- &  
Sonnenblumenkernen an saisonalen Bio-Blattsalaten

Schnitzel »Wiener Art«       	      	    18,5
aus dem Schweinerücken mit Wildpreiselbeeren,  
dazu unser Erdäpfelsalat

Seitling-Schnitzel      		              17,5  
Kräuterseitlinge vegan paniert1,  
mit Pommes & Krautsalat

  	

		           

		            

Brotzeit / Vorneweg  
& zum Teilen    

Griebenschmalz  		                 7  
nach hauseigenem Rezept, mit Radieserl,  
Krautsalat & Schwarzbrot  

Bunter Wurstsalat   	  	              12  
Lyoner von der Hofmetzgerei Altstetter  
mit Radieserl, Gurken, eingelegten roten Zwiebeln,  
Kresse & Schwarzbrot 

Schweizer Wurstsalat    	    	         13,5  
mit zusätzlich Allgäuer Emmentaler

Tzatziki  		                 7 
griechischer Joghurt, Gurke, Zitrone & Knoblauch,  
dazu Baguette 

Giardiniera		                 7  
in Olivenöl & Balsamico eingelegtes Gemüse,  
dazu Baguette  

Bunter Oliventeller 2		                 7  
in Knoblauch & Chili eingelegt, mit Gartenkräutern,  
Peperoni & Baguette  

Pico de Gallo		                 7  
pikante mexikanische Salsa mit Tomaten,  
Koriander, Limette, Knoblauch & Chili,  
dazu Totopos (Mais-Tortilla Chips)

–» mit glutenfreiem Brot  		            + 2,5
–» extra Brotkorb  		               3,5 


