Kleinigkeit .....cccc...

Kinderschnitzel 1
vom Schwein mit Pommes

Portion Butterspitzle 7.5

Portion Pommes 6
wahlweise mit Ketchup oder veganer Mayo

Nachspeise cccececeees

Kaiserschmarrn 13
mit Rosinen & Portwein-Zwetschgenroster

Holunderbliiten Panna Cotta 8,5
mit Mandelkrokant, Friichten & Beerensauce

-» Bitte beachten Sie auch unsere tagesaktuellen Angebote.

—» Speisen ohne Ei , Milch , Fisch  oder Fleisch sind He rb St

100 % pflanzlich. Gerichte mit Gluten sind mit  gekennzeichnet.
—+ Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an z
unser Servicepersonal. Auf Wunsch reichen wir lhnen gerne unsere

ausfiihrliche Karte mit allen Angaben.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.



Vorneweg & zum Teilen

Griebenschmalz 7.5
nach hauseigenem Rezept, mit Radieserl,
Krautsalat & Schwarzbrot

Bunter Oliventeller 7.5
in Knoblauch & Chili eingelegt, mit Gartenkrdutern,
Peperoni & Baguette

Giardiniera 9
in Olivend! & Balsamico eingelegtes Gemiise,
dazu Baguette

—# mit glutenfreiem Brot + 2,5
—% extra Brotkorb 3,5

Suppe & Salat..........

Tagessuppe

Gemischter Salat klein / grofs 7/12
mit Holunderbliiten-Dijon Vinaigrette

Salade d’Auvergne 19,5
marinierte Belugalinsen, Fourme d’Ambert,

ausgelassener Speck, eingelegter Hokkaido,

gerdstete Walniisse, saisonale Blattsalate

Mehlspeise .c.ccvccveeene

Siidtiroler Spinatknoderl 18,5
mit Bergkdise, Parmesan & brauner Butter,
dazu bunter Salat

Allgiauer Kasspatzen 18,5
mit Schmelzzwiebeln & Beilagensalat

Leibspeise .c.cccveeeee.

Wiener Kalbsrahmgulasch 26,5
aus der Kalbsschulter, sanft geschmort,

mit Thymian & Schlagobers, wahlweise mit

Erddpfeln vom Blech oder Butterspdtzle

Onglet 28
Sous-vide gegartes Onglet vom heimischen Rind,
mit Petersil-Erddpfeln, Dijon-Kren-Rahm & Wirsing

Wirtshaus Rosti 20
in Butterschmalz goldgelb gebacken, mit gebratenem
Ziegenkdse & Apfel-Chutney an Salatbouquet mit
Holunderbliiten-Dijon Vinaigrette

Blumenkohl Briilée 18,5
gerdsteter Blumenkohl mit cremiger Tahini-Sauce,

reschen Erddpfeln, frischer Minze, Granatapfel- &
Sonnenblumenkernen an Blattsalaten

Schnitzel sWiener Art« 19,5
aus dem Schweineriicken, glutenfrei paniert,

mit Wildpreiselbeeren, Petersil-Erddpfeln &

Nussbutter

Seitling-Schnitzel 17,5
Kréuterseitlinge vegan paniert,
mit Pommes & Krautsalat



